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KASTANIENMENU

Ententatar (F) mit Bratapfel und Orange
an einer Kastanie — Dattel — Praline

*%¥%

Kastanien — Feigen — Cremesuppe
mit Pulled Pork vom Wildschwein (EU) und Preiselbeeren

*%¥%

Hirschkopfbacke glasiert (EU)
mit Kastanienbier und Honig
Kastanienravioli

Geschmorter Rotkohl

**%

Schichttarte von weisser Schokolade und Passionsfrucht
an Kastaniencreme, Kurbiskernen und Meringue

4-Gang-Menu CHF 85.00
3-Gang-Menu |hrer Wahl CHF 65.00

Weinbegleitung

Eichberg Sauvignon Pinot 2022

¥ Sauvignon Blanc, Pinot Blanc
Brunner Weinmanufaktur, Hitzkirch/LU
1dl CHF 10.00

0.75l CHF 69.00

Luzerner Seelagencuvée Rot AOC 2022
¥ Zweigelt, Blaufrankisch, Dornfelder
Brunner Weinmanufaktur, Hitzkirch/LU
1dl CHF 10.50

0.75l CHF 71.00

Moscato passito La Bella Estate DOC 2021
¥ Moscatel

Terre da vino Vite Colte, Piemont/IT

0.5 dl CHF 7.60

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer (Preisdnderungen jederzeit vorbehalten) / Allergeninfos siehe a la Carte Karte



